Pa3sHoo6pa3ne un BbiICOKOE Ka4yecCTBO

OXJTAXKAEHHOE N 3BAMOPOXXEHHOE MACO

NHaycTpusa 3a6os 1 nepepaboTku pacrnonaraeT COBPEMEHHbIMU LexaMn, 060pya0BaHHbIMU MO NMOC/IEAHUMY
C/I0BY TEXHUKM U TEXHOJIOMMN, FApaHTUPYIOLLME BbICOKOE KauyeCcTBO M pasHoobpa3uve npoayKuuu.

OAHOPOAHOCTb CBMHUHbI, KOHKYPEHTOCNOCOO6HOCTb 060pyA0BaHMS, paBHO Kak U TEXHOIOMMYECKOEe YMeHMEe
(Hay-xay) obecneumBatoT CTabUIbHOCTb KavyecTBa ppaHLy3CKOM NpoAYyKUUM U OTBeYatoT BCE bonee
B3blCKaTeNIbHbIM TpeboBaHMAM NoKynaTenemn, npeabsiBasieMblM K pasHoo6pasnb npeanoraeMon NpoayKumum

(oxnaxaeHHas / 3aMopoXXeHHas, Ha/6e3 kocTen, u T.4.)

ITogpoOHOe onucanue pa3JIMYHBIX YacTeil CBUHUHBI

Piéces de découpe du porc :

(1) Kopeika LONGES

Kopelika CBMHasi B LIKYPE, Ha KOCTU
Carré avec couenne et avec 0s

Kopeiika cBuHas 6eckocTHas 6e3
MaKJlaka v XpsLlen MHaMBMayanbHas
obpe3ka pébep

Carré désossé os par os

Kopelika 6eckocTHast 6e3 Makiaka u
xpsillein, 6e3 uenu, nuctoBasi obpeska

I,
Carré désossé sans grillade loin ribs

levés, Sans chainette de poitrine, avec
chainette vertébrale

Kopelika 6eckocTHasi 6e3 Maknaka c
rPyZHOM Lienbto, McToBasi obpeska
pébep

Carré désossé avec grillade avec

p——— |
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(2) CpeaHMM 4acTu CBUHUHbI MILIEUS

Kycku CBMHOro Makiaka 6e3 KocTen, xpsilen i N
Y » XpALY P&bpa cBuHbIE C KOpENKN-

W LIKYPbl 06E3)KMPUHHbIE k- o
. g p . LUMPOKMIA pa3pes
Pointes désossees, sans cartilages, sans
S Plat de longe - coupe large
couenne, dégraissées

LLleka Ha KocTu
Echine avec os

CepeamnHa Ha KoCTu

Milieu avec os
LLlefka cBMHas 6eckocTHasi, 06e3xmpeHHas e
Echine de porc désossée dégraissé avec CepeanHa 6eckocTHas
grillade Milieu sans os

Bbipe3ka cBuHas obe3xunpeHHas
Filet mignon avec téte et chainette sans gras

(3) Okopok CBMHOW JAMBONS

OKOpOK CBMHOM
BECKOCTHBIN, KpyroBoi
pa3pes 6e3 nawuHbl,
6e3 XBOCTOBOIO »XM1pa
Jambon désossé coupe
ronde — coupé a la
jointure de I'os de la
queue. Sans mouille

Okopok cBMHOM MapMa paspe3 6e3 nalmHbl
Jambon coupe Parme : pied arriére coupé au
niveau de la jointure. Quasi partiellement enlevé
arrondi coté pointe

OKOpPOK CBMHOI KpyroBoW paspes, 6e3 natlunHbl,
6e3 XBOCTOBOIO XMpa 1 XBOCTOBOW KOCTH,

Okopok 3 [
HOXKa OTpe3aHa BbliLLe CyCcTaBa
; , Jambon 3D
Jambon coupe ronde — sans mouille, sans 10s de
queue. Pied arriére coupé au niveau de |’étoile
OKOpOK C MaK/1akom Okopok 4 [
Jambon avec pointe Jambon 4D
(4) CeBuHas JlonaTtka EPAULES
NonaTtka CBMHasi Ha KOCTU KPYroBOW NlonaTka ceuHas, 3 [
pa3pes, B LIKypke 6e3 pEbpbillek n - HeckocTHas 6e3
LLIEKOBWHbI | LUKYPKM
Epaule, avec os, coupe ronde. Avec Epaule 3 D désossée
couenne, sans coty et sans gorge sans couenne

NonaTka cBMHas 6eckocTHasl,
obe3xnpeHHast
Epaule désossée « spécial sec »

. g~
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(5) F'pyAanHkKa cBuHas POITRINES

IpyaMHKa CBMHAs MHAMBMAYaNbHas
obpe3ka pébep, 6e3 LKypbI
Poitrine maigre désossée os par os.
Sans sternum avec cartilage coupe
rectangulaire

oo IpyOMHKA CBMHAs Ha KOCTU LUMPOKUIA
. X paspes
\ Plats de poitrine avec sternum, coupe
large

IPyAvHKa CBUHas NUCToBasi obpeska
pébep, 6e3 WKypbl, 06e3xmnpeHHas
Poitrine, plats de cotes levées, sans
couenne, dégraissee

(6) Pé6pa cBMHbIe PLATS DE COTES

Pé&6pa CBUHbIE LUIMPOKWMIA pa3pe3
Plats de cotes - coupe large

Xpsilm CBUHbIE
Cartilages de poitrine

Pé6pa cBUHbIE TONCTHIN pa3pe3
Plat de cote épais

(7) KpOMKM U TPUMMUHI PARURES ET MAIGRES

TpuMMUHT 85
Maigre 85

TPUMMUHT C KOpeWKn
Maigre de carrée

=

IpyavHKa CBUHAsS Ha KOCTU B LLKYPKE
Poitrine avec os et couenne

IPyAMHKA CBMHAs UHAMBMIYaNbHAs
obpeska pébep, 6e3 LKypbl, 6e3
XpsLLEen

Poitrine désossée os par os sans
couenne sans cartilage, coupe
rectangulaire

P&6pa CBUHbIE C IPyAHON KOCTbIO
LUIMPOKMI paspes

Plats de poitrine — avec sternum, coupe
large

P&6pa cBUHbIE Y3KUIA pa3pe3
Plats de poitrine avec sternum, coupe
large

P&6pa CBUHbIE Y3KMiA pa3pes

d 5 -y':' Plats de cote — coupe étroite
ﬁ;’ i

TPUMMUHT C rpyAnHKA
Maigre de poitrine

KpOMKM CBUHOMN rpyaVHKM
Parures de poitrine
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(8) CBMHOM LUNUK U WKYpka GRAS ET COUENNES

XpebToBbIN LWNUK
CBMHOMN 6€3 LUKYpPKM
Bardiére sans
couenne.

L LLINVK CBUHOM WEeNKN 6€3 LKYPKU U LLIMKK
-] LS ayHoro OKOpOKa 6€e3 LWKypKu
Gras de jambon et de col sans couenne.

e, LUnuk cBUHOI 6e3
‘- " CMellaHasi CBMHas LIKYpKa, C LWMKOBWHbI, WKYPK#
b WeHOro Wika, Okopoka, rpyAMHKM Gras dur sans
o A Couenne mélangée
W couenne
(9) Cy6npoaykTtbl ABATS
Hoxku 3agHue Cepaue
Pieds arrieres Coeurs
YKu npsiMoit paspes Xenynok
Oreille coupe droite Estomac
SI3bIK WMPOKMI pa3pes C MSCOM Yy OCHOBaHUS lonosa
Langue coupe longue avec viande de « patin » Téte de porc
S3bIK CbOVC pa3pe3 KOPOTKMiA paspes 6e3 Msica Moukn
Yy OCHOBaHMS
. . Rognons
Langue coupe suisse. Coupe courte sans viande
de « patin »

él:y XBOCThI
MeyeHb OQueue
Foie de porc

o
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[Avnadparma c nnéHkom
Hampe avec membrane

MepeaHnn HOXKK
Pieds avant
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