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TECHNIQUE

Résidus dans la viande de
porc : 
Résultats des plans français de
2001 à 2004

Alimentation et taux de sel : 
Vers  des plats cuisinés moins
salés

Foie gras de canard : 
Canards de Barbarie, mulard
et hinny : quelles sont les par-
ticularités sensorielles de leur
foie gras ? 

Viande de volailles : 
Sa valeur nutritionnelle pré-
sente bien des atouts

Réchauffement climatique et
effet de serre : 
Diagnostiquer et maîtriser la
pollution des entreprises
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