Anesthésie gazeuse des porcs :
Réponses physiologiques et
comportementales a différents
mélanges gazeux

Engraissement des porcs :
Enquéte sur la qualité techno-
logique des tissus gras de
porcs recevant des rations

a base de mais humide

Une bactérie adaptée a la
viande : Du génome de lacto-
bacillus sakei 2 la bio-conser-
vation des produits carnés

Hypertrophie des fibres mus-
culaires : Conséquence pour la
qualité technologique du filet
de poulet

Des marges avant aux marges
arriére, de la loi Galland de
1996 a la loi Dutreil de 2005
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