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REVUE DES INSTITUTS DE RECHERCH

SCIENCE ET
TECHNIQUE

Les lipides dans la viande de
veau : Métabolisme lipidique et
qualité des acides gras de la
viande chez le veau
préruminant

Réforme des vaches laitiéres en
France : Quantification des
abattages en cours de lactation
et évaluation des conséquences
pour les abattoirs

Tri de la viande de porc : Peut-
on prédire le pH ultime des
longes et échines a partir de la
mesure sur le jambon?

Anesthésie gazeuse des porcs :
Expertise d'un abattoir équipé
du syst¢tme BACK LOADER

d'anesthésie en groupe au CO,

Listeria monocytogenes :
Prévalence de Listeria
monocytogenes dans 13
charcuteries salaisons et leurs
produits
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