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Filière porc : Évolution de la
qualité technologique et
sanitaire de la viande de porc
depuis 10 ans

Réglementation : Les nouvelles
modalités de classement des
porcs

Filière viande : La gestion des
sous-produits d'abattage et de
découpe de la filière viande

Viande de veau : Importance
de l'évolution de la couleur
après 24 heures post mortem

Viande de génisse de race
Charolaise : Différenciation de
la qualité sensorielle liée aux
pratiques d'élevage
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