Un probléme de mise en page s’est produit dans le
précédent numéro - volume 26(1) - page 25. La fin de la
derniere phrase est tronquée. Vous la trouverez ci-dessous
dans son intégralité.
Veuillez nous excuser.

10 OP observées (OP n®™ 10, 11, 15t 17,
On note par ailleurs que pour les OF
n® 10, 11 et 15, la variation de couleur
entre 2003 et 2005 est surtout expliquée
par une dégradation tnés nette de la cou-
leur des veaux les plus lounds, c'est &
dire appanenant & I clisse 4 (148-
170 kg). Cette dégradation varie de 15
points (OP 10et 11) & plus de 40 points
pour I'OP 15,

En revanche, 'OP n® 17 observe une
tendance inverse: bes veaux les plus
lourds (148-170 kgh nont subi aucune
variption entre 2003 et 2005, contraine-
ment aux autres classes de poids.

L'age a I'abattage

[Yaprés be tableau 6, Iige des veaux @
I"shatiage n'a pas ou peu d'incidence sur
I"évolution de la couleur entre 2003
et 2005, Une seule OF (n® 17) note une
interaction significative " année * dge "
ol les veaux ks plus jeunes serabent plus
sensibles & une détérioration de la cou-
leur.

Le sexe des veaux

L'effet du sexe sur Mévolution de la cou-
leur des veaux 2003 et 2005 n'a pu
étre analysé qu'd pantir des donndes
fournies par deux OP en mison d'un
nombre de données manquanies trop
important dans le reste de 1'échantillon,
Aucune interaction significative " année
* sexe " n'est observée au sein de ces
deux OP.

En nésumé, les trois facteurs poids de
carcasse, dge 4 I'abattage et sexe des
veaux analysés dans le cadre de cetie
étude n'ont pas ou trés peu d'incidence
sur I"évolution inter — annuelle de la
coubeur.

CONCLUSION

L'étude  comparative des  données
d’abattage collectées en 2003 e en 2005
dans 260 élevages ayant réalisé leur
mise aux normes en 2004 uml‘rnn: Ir:s
avis imés par certains

d organisations de producteurs: appli-
cation de la directive " bien-étre " a un
effet limité, bien que parfois pergu, sur la
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couleur de In viande de veaux sous fa
mére.

Si l'on considére les veaux classés
blancs (note de couleur égale & 1), cetie
classe représente en moyenne 34 % de
I"échantillon en 2003 et 37,5 % en 2005,

Tableau 7: PROBABILITE PREDITE (EXPRIMEE EN %)
D'OBTENTION DE LA CLASSE DE COULEUR 1 SELON LE SEXE
ET L'ANNEE

Probabilités prédites

Femelies Effet (P <)
W03 2005 | Poids  Année Aneée

X Sexe
n3 BE | <0000] 03 0670
ns 199 | <0001 0006 00
ns w9

évidence, Dans les rois pdles de pro-
duction  considérés  (Limousin,
Aquitaine et Midi-Pyréndes), la tendan-
ce est similaine et conforme & I'évolu-
tion globale.

L'absence d'effet d'aures facteurs

Parallélement, le p ge de veaux
classés rosés clairs (note de couleur
dgale 4 2) est stable, proche de 50%, Par
conséquent, ce résultat tend & montrer
que la tendance serait plutdt dans le sens
d"une amélioration. Il convient toutefois
de nuancer ce constat selon 'OP o il
existe une variabilitdé importante lide
selon toute vrisemblance aux diffié-
rentes conditions de notation propres &
chaque site d'abattage. Néanmoins,
seubes 2 des 10 OP participant a I"éude
ont noté une détérioration de ka couleur
entre 2003 et 2005, et pour 1" une d"entre
elle, cette évolution est & relativiser
compte tenu d’un niveau nés éevé de b
classe | ohservé en 2003 (prés de 75 %
des veaux),

Aucun effet régional n'a pu ére mis en

OGRAP

¥ s tels que le poids de carcasse,
I"age & Pabattage of le sexe des veaus
vient conforter ces  conclusions.
L'analyse statistique a éé réalisée uni-
quement sur ces trois critéres jugés les
plus pertinents etou pour lesquels ks
données éaient disponibles, La prise en
compte d'autres facteurs, en particulier
I race et la conduite d"éevage (alimen-
tation, ) m'a pas éé abordée
dans cette éude,
Enfin, on peut tenter d'expliquer indi-
rectement Jes évolutions favorables de
I couleur observéss
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Ce résultat
encourageant peut sans
doute permettre de
convaincre les éleveurs
encore réticents.
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