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SCIENCE ET
TECHNIQUE

Qualité du foie gras :
Recensement et évaluation
des méthodes de mesure du
taux de fonte et du
rendement

Qualités sensorielles de la
viande bovine :
Identification de marqueurs
génomiques

Les toxi-infections
alimentaires collectives en
France entre 1996 et 2005

La vente directe en élevage
bovin allaitant :

Une plus-value économique
moyennant des adaptations
de la conduite d’élevage

Les « neeuds nerveux » en
viande bovine :

Une anomalie relativement
fréquente sur le gite noix




