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Pour une viande plus riche en
Oméga 3 : Effet de la
variation du rapport en
acides gras polyinsaturés
oméga 6/oméga 3 du régime
sur la teneur en acides gras
de la viande de lapin

Viandes sous vide :
Compétitivité technologique
des viandes bovines
francaises a longue DLC

Abreuvement des porcs avant
embarquement : Impact sur
le rendement de carcasse, la
qualité de la viande et
P’aptitude a la transformation

Jambon de Bayonne : Impact
de I’étuvage sur I’arome

ECONOMIE

Matiéres premiéres
alimentaires : La récession
va-t-elle retarder une pénurie
mondiale de viande ?
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